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Quem somos

Ja pensou que pode existir uma forma mais pradtica
de se nutrir sem abrir mao da qualidade?
Isso é 0 que nos motiva.

A Nutrimental nasceu para oferecer solugoes para quem busca alimentos
saudaveis e praticos. O nosso compromisso € com a nutricao e, para honrar
essa miss@o, n6s uamos aonde for preciso.

Nosso pioneirismo, inovacdo e sustentabilidade nos guiam na busca pelos
melhores ingredientes e pelas tecnologias necessdrias para atender aos
padroes internacionais de qualidade e, mais importante: conquistar a
confianca dos nossos clientes.

NUTRY

1968 1984

Nascemos O gosto por desafios Durante a EC0O-92,
para inouar! nos feg topar a reforcamos nosso
Nosso primeiro aventura de preparar Ccompromisso com a

trabalho: a alimentacao para o sustentabilidade e

desidratar batatas
e facilitar o dia a
dia na coginha.

navegador Amyr Klink
na primeira travessia a
remo do Atlantico Sul.

lancamos a primeira
barra de cereal com
Castanha do Brasil.

Durante toda a nossa historia, trabalhamos com respeito
a vida e aos seres humanos. Por isso, nossos laboratérios
tém profissionais e tecnologias rigorosas para entregar os
melhores alimentos para hospitais, escolas, industrias e
consumidores finais.




Nossas fabricas

ARCEBURGO - SREREET R
Minas Gerais

SAO JOSE
DOS PINHAIS

Parand

E estamos presentes em...

Temos parcerias locais em paises da Africo,
América Central, América do Sul e Caribe e
estamos sempre expandindo nossas conexoes.

Com mais de 50 anos de expertise no ramo,
nossa equipe é formada por profissionais
que entendem a realidade do seu negdcio.




Nutricdo em varios mercados

Conhega nossas dreas de atuagdo

Pensando no ramo de servicos alimentares, desenvoluemos
produtos para otimizar a rotina de coginheiros profissionais,
seja nas coginhas industriais, em restaurantes, empresas
de catering e até mesmo nas forcas armadas. Oferecemos
preparos para molhos, caldos, cremes, bebidas e sobremesas,
sempre com alto rendimento e muita versatilidade.

Food Ingredients

Desenuoluemos e produgimos mateérias-primas para a industria
alimenticia. Sao vdrios mixes elaborados para incrementar a
linha de produtos das indUstrias, que destacam notas de odor,
sabor e frescor, entre vegetais e frutas desidratadas.

Combinamos nutri¢ao, sabor e praticidade para desenuoluer
lanches e refeicoes para diferentes momentos do dia. Ricos
em vitaminas e minerais, nossos produtos sao feitos a
partir de ingredientes selecionados. Afinal, sabemos que o
consumidor estd cada veg mais exigente e nds conseguimos
atender as demandas e expectativas dele com solugdes
praticas para o dia a dia.

Exportacao

Levamos os produtos feitos no Brasil para mais de 25 paises
entre Africa e Américas, garantindo sempre a mesma
qualidade e satisfacdo do consumidor. Nossa unidade de
exportacdo tem um time exclusivo que oferece orientacoes
logisticas, regulatérias, de vendas e de marketing. Assim,
criamos uma parceria para desenvolver as nossas marcas,
aproueitando o alto potencial dos nossos produtos.
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Sabor e praticidade
para coginhas
profissionais,
industriais e de
estabelecimentos
comerciais




Nutrimental

Food Service

Com a unidade de food seruvice, nos
especializamos em otimizar o trabalho de
coginheiros profissionais, que preparam
refeicoes em grande quantidade mas nao
abrem mao da qualidade

Entregamos  ingredientes  prdticos e
de alto rendimento para o preparo de
molhos, cremes, bebidas e sobremesas em
confeitarias, coginhas industriais, empresas
de catering, Forcas Armadas, hospitais,
hotéis, . lanchonetes, panificadoras e
restaurantes comerciais.

VERSATILIDADE
E PRATICIDADE



Bebidas

O preparo das nossas bebidas é rdpido e pratico.
Nossos produtos saborosos sdo perfeitos para
preparo instantdneo e aplicacdo em receitas. A
garantia de alto rendimento é ideal para quem quer
economigar espago no estoque e no transporte.
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ACHOCOLATADO EM PO

1,025kg . _._ APLIQUE EM
SOBREMESAS

Diluicdo: 16,4 litros (Leite)
Rendimento: 85 por¢oes de 200mL

REFRESCO EM PO

100g

Diluic@o: 10 litros
Rendimento: 50 por¢oes de 200ml

Abacaxi - Guarand - Laranja - Laranja e mamao -
Limdo - Manga - Maracujd - Morango - Péssego -
Salada de frutas - Tangerina - Uua

IDEAL PARA
VENDING
MACHINES!

CHOCOSHOW
1kg

Diluicdo: 4 litros (agua)
Rendimento: 23 por¢oes de 200ml



Preparacoes culindrias

Nossos produtos facilitam a preparagdo culindria, sdo
pradticos e tém acideg e sabor equilibrados. Assim, os chefs
podem dar seu toque final!

Nossa linha de culindrios sGo ideais para o preparo de
caldos, molhos, purés e carnes. Sempre com a tecnologia
que garante alto rendimento e nutricdo completa. Bom
para quem prepara e para quem experimenta!
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BASE PARA MOLHO DE TOMATE
500¢9

Diluicdo: 5 litros (Ggua)
Rendimento: 83 porcoes de 60ml

MOLHO ESCURO DEMI GLACE
5009

Diluicdo: 5 litros (dgua)
Rendimento: 83 por¢oes de 60ml §

MOLHO DE TOMATE
500g

Dilui¢do: 3,3 Litros (agua)
Rendimento: 55 porcdes de 60ml

MOLHO BRANCO BECHAMEL
500¢9

Diluicdo: 5 litros (Leite)
Rendimento: 83 porcoes de 60ml



BATATA EM FLOCOS
1kg

Dilui¢do: 7 Litros (agua + Leite)
Rendimento: 46 por¢oes de 150g (preparo com leite)

A BASE DE
PAPAINA

AMACIANTE DE CARNE
500g

Rendimento: 1 pacote amacia 31kg

CARNE

CALDO DE CARNE
1020g

W - Dilui¢do: 51 litros (Ggua)
( i B . ey Rendimento: 51 litros

CALDG OF
CALIMILAS

CALDO DE GALINHA
10209

Dilui¢do: 51 litros (dgua)
Rendimento: 51 litros



Sobremesas

Versateis, deliciosas e muito faceis de fager, as sobremesas
da nossa unidade de food solutions podem ser usadas
para coberturas, recheios e até mesmo para preparar
receitas completas. Todas tém tecnologia que garante
alto rendimento e muito sabor em cada colherada!

ALTO

RENDIMENTO
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APLIQUE EM

RECHEIOS E

Diluigdo: 3,5 Litros (agua)
Rendimento: 44 por¢oes de 80g

Abacaxi com coco
Amendoim com doce de leite

Dilui¢do: 2,5 litros (Ggua)
Rendimento: 31 porc¢oes de 80g

Diluicao: 8 Litros (leite)
Rendimento: 95 porcoes de 80g

Baunilha - Chocolate - Papaia \

GELATINA
500g

Diluicdo: 6,3 litros (dgua)
Rendimento: 79 por¢oes de 80g

Abacaxi- Cereja - Framboesa - Limao -
Morango - Péssego - Uva - Sem sabor




GELATINA
100g

Diluicdo: 5 Llitros (dgua)
Rendimento: 62 porcoes de 80g

Abacaxi - Cereja - Framboesa -
Limdo - Morango - Péssego - Uuva

PREPARE
CoOM

PUDIM
PUDIM SEM LEITE SEM LEITE

5209

Diluigdo: 5 litros (leite)
Rendimento: 61 por¢oes de 80g

Chocolate - Morango -
Coco - Baunilha

PREPARE

PUDIM
COiE LEITE

PUDIM COM LEITE
5209

Dilui¢do: 3,2 litros (agua)
Rendimento: 44 porcoes de 80g

Chocolate - Morango - Coco -
Baunilha - Caramelo
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VERSATIL ALTO RENDIMENTO
Aplique em: Com Praticidade Permite
« Molhos @ Textura e preparo @ Toque do chef
« Caldos cremosa Rapido agrega sabor

* Recheios
« Hamburgueres |
* Bolinhos

* Kaftas

« Almondegas

» Sopas

» Molhos
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TOMATE DESIDRATADO
EM FLO/ =

VERSATIL ALTO RENDIMENTO .

Aplique em: N Puro Sem sal, Permite
« Molhos q\% tomate realcadores Toque do chef
. Massas Acidez ou conservantes. tempere
: Equilibrada
* Pigzas

* Risotos
* Patés

» Cogidos
» Sopas
 Recheios
* Paes

TOMATE

Nutrimental DESIDRATADO
Food Sr_'r'vr.c.rc' i EM FLOCOS

Fa irg de . fresces

5 pronto em
3 minutos

.....
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Nutr?mental

Food ! Service

Linba Ativa

0 seu negocio servido com alimentos de qualidade e praticos, para seu
cliente elaborar receitas com restricdo lactose, gluten, derivados de soja.

DAIRY FREE GLUTEN FREE SUGAR FREE SOY FREE
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Nutrl mentul

cod WF Service

ACHOCOLATADO

em po zero adicao de acucares enriquecido com vitaminas.

INGREDIENTES:

PREPARODE 1L PREPARO 2251L
{fracionadao) (embalogem inkegral)

45g (5 colheres de sopa) 1kg de achocolatado

1L de leite 225 de leite

MODO DE PREPARO:

O Aqueca o leite.
35 o/ 0 SRAEﬁﬂjH @ Acrescente o achocolatado e mexa

até diluir completamente.

DICAS DO CHEF:

© Para preparo de bebida fria: Aqueca 1 |
terco do leite total, dilua a quantidade total
do achocolatado e acrescente 2 tercos de
leite frio.

® 0 Achocolatado Linha Ativa Nutrimental
conta com 35% de cacau na formulacao.
Experimente em bolos, tortas, caldas, e
demais bebidas. O resultado vai
surpreender vocé!

© Excelente opcao para cafeterias para
produgir cafés especiais sem adicao de
acucar.
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Mistura com gero adicao de acticar para o preparo de

Nufr?mental

Food ¥ Service

Lisda ATiva®

BOLO DE CHOCOLATE

INGREDIENTES:

1BOLO DE 500g 8 BOLOS DE 260g
{frocionado) {embalagem integral)
250g de mistura 1,010kg de mistura
125g de ovos (zovesemeio) | 10 OVOS (s00g)
125ml de dgua 500ml de dgua
20ml éleo vegetal 100ml de dleo vegetal

e

MODO DE PREPARO:

© Comece pré-aquecendo o forno a
180°C por 10 minutos.™

@ Na batedeira coloque a dgua, o
oleo, os ovos e a mistura para bolo.
Bata por 5 minutos para
homogeneizar.

© Coloque o bolo em uma forma
untada com oleo. Asse por 30 a 40
minutos.”

* A TEMPERATURA E TEMPO DE FORNO PODERAO VARIAR
DE ACORDO COM O EQUIPAMENTO.

SUGESTAO: Utilize uma forma
bolo/pudim de 12,5cm de diametro

Nutnmentn\

Garvite
Y

et

=
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DICAS DO CHEF:

O Use o bolo de chocolate para criar novos
bolos: Acrescente coco para uma versao de
prestigio, ou ainda uma deliciosa cobertura
branca para um bolo 2 amores.

@® Use o bolo de chocolate combinado com o
bolo de baunilha para um bolo mdrmore
gero agucar!

€ Combine o achocolatado Linha Ativa
Nutrimental para caldas saborosas e
totalmente sem aclicar.

O Inove em pequenas adicoes: Chocolate
com especiarias, ou ainda chocolate com
p:mentaf

SE Al .r-‘rm.i. _:._
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Nutr?mentul

. —_— ) Food W Service
Mistura com gero adicao de acucar para o preparo de Linde Aiva®™
INGREDIENTES: MODO DE PREPARO:
1BOLO DE 500g 8 BOLOS D_E 260g . .
g o) it el AL © Comece pré-aquecendo o forno a
250g de mistura 1,010kg de mistura 180°C por 10 minutos.™
125g de ovos zovssemeio) | 10 0vOS (soog) . ’
i e S00ml de dgua ® Na batedeira coloque a agua, o
ST 100m L de iea vegetal oleo, os ovosea mistura para bolo.
Bata por 5 minutos para

homogeneizar.

© Coloque o bolo em uma forma
untada com oleo. Asse por 30 a 40
minutos.*

* A TEMPERATURA E TEMPO DE FORNO PODERAO VARIAR
DE ACORDO COM O EQUIPAMENTO.

SUGESTAO: Utilize uma forma
bolo/pudim de 12,5cm de diametro

DICAS DO CHEF:

O Substitua metade da agua por leite de
coco. O resultado é um bolo timido com
muito mais sabor.

® Combine coco ralado ou coco tostado para
texturas e sabores intensos.

© Use o achocolatado da Linha Ativa
Nutrimental em uma calda para criar um
bolo prestigio muito saboroso.

@ Acrescente abacaxi e coco ralado para
uma receita do cldssico bolo de coco com
abacaxi.

' -.r F‘ .." _-,‘.".
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Mistura com gero adicao de acucar para o preparo de

Nufr?mental

Food -’ Service

Lisda Ativa™

BOLO DE BAUNILHA

INGREDIENTES:

1BOLO DE s00g 8 BOLOS DE 260g

(fracionado) fembalagem integral)

250g de mistura 1,010kg de mistura
125g de 0vOs (2 ovos e mein) 10 ovaos (soom

125ml de agua 500ml de dgua

20ml éleo vegetal 100ml de dleo vegelal

MODO DE PREPARO:

© Comece pré-aquecendo o forno a
180°C por 10 minutos.*

@ Na batedeira coloque a dgua, o
oleo, os ovos e a mistura para bolo.
Bata por 5 minutos para
homogeneizar.

© Coloque o bolo em uma forma
untada com dleo. Asse por 30 a 40
minutos.™

“ A TEMPERATURA E TEMPO DE FORNO PODERAO VARIAR
DE ACORDO COM 0 EQUIPAMENTO.

SUGESTAO: Utilize uma forma
bolo/pudim de 12,5cm de diGmetro

Nl.ﬂ ““;‘.E Q:dl_ BAUNILHA

DICAS DO CHEF:

......

© O bolo de baunilha tem sabor suave e
pode ser usado como base de outros
bolos: Experimente adicionar bananas
amassadas, cenoura ou até mesmo
limao! Crie novos sabores sem abrir mao
da praticidade.

® Vocé pode usar o bolo de baunilha
também em bolos confeitados. Sua
textura leve e firme ira proporcionar
excelente desempenho se montado em
camadas.
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Nutr‘n'mental

_ s ) Food & Service "
Mistura com gero adicao de acucar para o preparo de Lisda ATivA®

BOLO DE LARANJA

INGREDIENTES: MODO DE PREPARO:

1 BOLO DE 500g 8 BOLOS DE 260g . .
{fracionado) (embalogem integral) 0 c“mm pre.ﬂqu“endo (1] forno a
250g de mistura 1,010kg de mistura 180°C por 10 minutos.™

125g de ovOS (2cvosemeio) | 10 OVOS s00g)

® Na batedeira coloque a dgua, o

125ml de dgua 500ml de dgua 5t -

20ml oleo vegetal 100ml de oleo vegelal oieo, 0s 0"05'8 a mistura para bolo.
Bata por 5 minutos para
homogeneizar.

© Coloque o bolo em uma forma
untada com éleo. Asse por 30 a 40
minutos.™

* A TEMPERATURA E TEMPO DE FORNO PODERAO VARIAR
DE ACORDO COM O EQUIPAMENTO.

SUGESTAO: Utilige uma forma
bolo/pudim de 12,5cm de diGmetro

Mutnrgﬁgju\

DICAS DO CHEF:

O Substitua metade da dgua por suco de
laranja. Seu bolo ficard ainda mais saboroso!

@ Acrescente raspas de laranja para um
diferencial visual e um sabor fresco.

L === © Quer inovar nas combinacoes? Abuse das
Lok especiarias como cardamomo, erva doce,
pimenta Jamaica, e até noz moscada!

@ Crie sabores inusitados usando ervas
aromaticas: Alecrim e hortela ficam otimos
combinados com laranja.
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&
Mistura em po para preparar Nul'rlmentul

Food ' Service

NHOQUE -

MODO DE PREPARO:

PREPARO DE 1Kg PREPARO 2,350kg
{fracionado) {embalagem integral)

© Em uma bacia, misture todos os
ingredientes e a mistura para nhoque.
Vocé pode usar uma batedeira ou
masseira para acelerar o processo.
Misture por 3 minutos.

425g de mistura 1kg de mistura

125g de ovOs (zovosemeio) | 6 OVOS (300g)

425ml de dgua 1L de agua

40ml oleo vegetal 90ml de oleo vegetal

13g de sal (3 cotheres de chd) 30g de sal

® Modele os nhoques como desejar.

© Cogzinhe-os em dgua fervendo até
que subam a superficie. Escorra e
finalize com o molho da sua
prefereéncia.

DICAS DO CHEF: Q

S © O Nhoque da Linha Ativa pode ser
nnnnn S e congelado. Otima opg¢do para marmitas e
7 refeicoes congeladas.

® Na divida de qual molho fica melhor? A
Nutrimental tem uma linha completa de
molhos para voce!

©® Quer um nhoque colorido? Adicione
beterraba ou espinafre em po e inove no
preparo.

- @ Vocé pode usar nhoqueiras e outros
equipamentos industriais para facilitar o
preparo. Nosso nhoque € ideal para todos os
tipos de maquindrios.
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Nutrfmental

) i Food W Service -
Mistura em po para preparo de Lisda ATiVA®

PAO DE QUELJO

INGREDIENTES: MODO DE PREPARO:

PREPARO DE600g  PREPARO 2,5kg
(12 pades de 50g) {50 pdes de 50g) - .
T e i © Comece pre-aquecendo o forno a
180°C por 10 minutos.*

2 ovos 8 ovos pPo 2os
100g de queijo relado | 400g de queijo ralado ® Na batedeira coloque todos os
100ml agua fria 400ml dgua fria ingredientes e a mistura para pao de
35ml 6leo vegetal | 150ml dleo vegetal queijo. Bata até homogeneizar.

Dependendo do tipo de queijo pode
ser necessdrio acrescentar mais um
pouco de agua.

P

_ © Unte as maos com oleo e modele.
e Asse até dourarem.

R e

* A TEMPERATURA E TEMPO DE FORNO PODERAO
VARIAR DE ACORDO COM O EQUIPAMENTO.

- & - i
Nutnmental ODEQ F 3
Ford f"’"""‘:...-w-- T D’CAS DO CHEF: Q

© Acrescente tipos diferentes de queijo para
nouvos sabores. Experimente queijo parmesao
ou prouvolone. Combine com mussarela (50%
mussarela e 50% queijo especial) para um
melhor resultado.

® Experimente rechear para fager um
produto premium: use salame, calabresa,
bacon ou pepperoni.

© Vocé também pode reched-los com sabores
adocicados: goiabada, doce de leite ou até
mesmo pasta de avela!
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SNACKS NUTRITIVOS
PARA QUALQUER
. MOMENTO E LUGAR.

Nutrimental




barra de |
EREAL

As 'barras de cereqis sa@o perfeitas para aquela
pausa rapida no meio do dia, na hora do lanche ou
no intervalo do trabalho. Nossas opgdes prdticas,
nutritivas e com menos de 100kcal também estGo
disponiveis nas versoes muito + (com mais frutas,
castanhas ou chocolate) e Zero Adi¢ao de Agticares.




Dis poniv el em:

Caixa de embarque com 12 displays barra de

CEREAL
245oM & ; . '
- gk COCO COM CHOCOLATE
¥ ..

\

AVELA COM CHOCOLATE
229

AVEIA, BANANA E MEL
229

BOLO DE CHOCOLATE
229

FRUTAS VERMELHAS
229

CASTANHA DE CAJU

COM CHOCOLATE
229

MORANGO COM CHOCOLATE
229




CEREAL

Dis poniv el em:
Caixa de embarque com 12 displays

DISPLAY
245oM &

BANANA COM CANELA
229

Dis poniv el em:

DISPLAY
245oM &
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Uma combinacado perfeita de ingredientes selecionados
Asbarras Nutry Nuts possuem oleaginosas como castanhas,
nog pecd, castanha do Brasil e amendoim, que sdo fonte de
fibras e dmega 9. Os ingredientes tém proteinas que atuam
como um refor¢o para manter a saciedade e dao energia ao
longo do dia, além de nutrientes importantes para o bom
funcionamento do corpo.

As nuts e frutas também sdo fontes naturais de calcio,
zinco, selénio, vitaminas E e do complexo B, que beneficiam
a imunidade, memoria e concentragéo.

Nutry Nuts estd disponivel nas versoes regular, Zero e
Gourmet.




Dis poniv el em:
Caixa de embarque com 6 displays BARRA DE
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NUTS ACAI

NUTS
MOSTARDA E MEL
319

NUTS
LEMON PEPPER
319




ltarre de

FRUTA

As barras de fruta Nutry sdo uma opc¢ao deliciosa para
aquela vontade de comer um docinho. Feitas com frutas
como coco, banana, ameixa e morango e uma cobertura
sabor chocolate, elas oferecem sabor em menos de 100 Kcal

Além do baixo teor de sédio, as barras de ameixa e banana
sdo fonte de fibras, ingredientes que promouvem saciedade e
ajudam no funcionamento do sistema digestivo.




Dis poniv el em:
Caixa de embarque com 6 displays

DISPLAY
24c0n &

AMEIXA
20g

209

BANANA ” f

MORANGO
20g




BARRA DE PROTEINAS

As barras de Proteinas Nutry sdo 6timas para
quem quer fager um lanchinho com baixo indice
glicémicoe com maior concentracdo de proteinas,
que promouem a saciedade e ainda auxiliam no
fortalecimento e construcao da massa muscular
Por isso também é indicada antes e depois dos
treinos. Ela possui 33% de proteinas por barrq,
como o Whey e a Albumina, além de nutrir o
corpo com 26 vitaminas e minerais e BCAA.




Dis poniv el em
Caixa de embarque com 6 displays

a

DISPLAY
1252

CHOCOLATE

309

BAUNILHA

BANANA

309




Um cereal integral muito conhecido e consumido em ,
varias partes do mundo, a aveia é uma fonte natural

de fibras, carboidratos, proteinas, vitaminas e minerais \’

e ajuda no funcionamento do intestino, na reducdo do

colesterol e no aumento da saciedade. Superpratica,

pode ser consumida com Leite, no mingau, com frutas e 100% Viegetal
em diversas refeicoes.
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Caixa de embarque com 12 unidades
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. Desillratacdo direta por ar quente.
Preparo apos hidratagao.

B A DRUM DRYER
; Desidratacdo indireta por cilindro.
Preparo Instantaneo.
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